國立嘉義大學九十一學年度

食品科學學系碩士班招生考試試題

科目：食品微生物學

一、請討論所有可能影響食品中微生物存活（survival）及生長（growth）的因素。（25分）

二、請就微生物特性（microbial characteristics）、致病原理（pathogenesis）、預防中毒方法等方面，討論由Staphylococcus aureus及Vibrio parahemolyticus所引起的食物中毒。（25分）

三、目前市售很多牛奶醱酵製品如A、B  yogurt等，請問：

1.此類yogurt製品有那些優點？（5分）

2.其製程如何？（5分）

3.各步驟之目的或功用為何？（5分）

4.市售之A、B或A、B、C  yogurt，其A、B、C各代表何種意義。（5分）
5.製造yogurt過程中各成分之變化如何？（5分）
四、

1.請舉出食品微生物檢驗中常使用之Selective 或Selective＆Differential medium

(1)其代表意義為何？（5分）
(2)列舉此類培養基之名稱一種，並說明其所適用之微生物及分離原理。（10分）

2.何謂Indicator organism？一般常檢驗之項目有那些？（10分）
