國立嘉義大學九十一學年度

畜產學系碩士班招生考試試題

科目：畜產學(一)

一、試繪神經原構造並詳述神經原細胞膜發生動作電位(Action potential)之成因及變化。(25%)

2、 如何提昇鮮乳的品質？(25%)

3、 何謂Hazard Analysis and Critical Control Point（HACCP）？並就HACCP之觀點，請寫出半乾式中式香腸之製作流程圖，並詳細說明原料肉取得之條件、配方添加物之功能、加工條件、包裝與貯藏條件對製品品質(如色澤、風味、口感、氧化酸敗及微生物安全性等)穩定性有何關係？(25%)

4、 簡答題：(25%)

1.簡述sino-atrial node 之位置及功能(5%)

2.何謂renin及其功能(5%)

3.sweet whey 與acid whey 定義與區別(5%)

4.解釋casein phosphopeptide (CPP)，及其利用(5%)

5.解釋屠後肌肉的ultimate pH value(5%)
