國立嘉義大學九十二學年度

食品科學系碩士班招生考試試題

科目：食品化學

一、有關（酵素）

1.依其反應可分為那六大類。（5分）

2.以縱軸為自由能，橫軸為反應狀態，圖示反應物A生成物B在

有存在和無存在下的能量變化情形。（5分）

3.在米氏( Michaelis)方程式
v ＝( Vmax[S] )/( [S]＋Km)

式中 v為反應速度，Vmax為最大反應速度，[S]為反應物濃度，Km為米氏常數。問Km代表什麼意義。（5分）

4.如何以作圖法求出Km和Vmax（5分）

二、有關水分活性

1.以縱軸為化學和生化反應速率，橫軸為水分活性，圖示其關係。（10分）

2.繪圖食品等溫吸濕(及脫水)曲線，並由曲線形狀詳細說明食品內不同狀態的水分。（10分）

三、試說明蛋白質、澱粉與脂肪之組成分在擠壓過程中個別組成分所生成的變化。（20分）

四、請說明以亞硫酸鹽類對蔬果與亞硝酸鹽類對肉品之保色機制。（20分）

五、簡答題（每題5分，共20分）

1.Active oxygen method

2.Polymorphism

3.Cyclodextrin

4.Free radical















