國立嘉義高級家事職業學校102學年度第1次教師甄選食品加工科

筆試試題及答案

一、選擇題30題 每題2分 共60分
1.（2）下列固體培養基凝固，下列何者敘述錯誤？（1）洋菜於42℃以下即可凝固（2）明膠 

      用量為5-10％（3）明膠於30-35℃以下即可凝固（4）明膠長時間加熱會失去凝固
性。
2.（4）化學藥品滅菌法中的鹵素殺菌強度，何者正確？（1）I＞Br＞Cl＞F（2）Br＞Cl＞F
      ＞I（3）Cl＞F＞ I＞Br（4）F＞Cl＞Br＞I。
3.（3）下列何者為格蘭氏陽性菌？（1）Pseudomonas（2）Acetobacter（3）Micrococcus（4）
       Shigella
4.（2）蛋白質在鹼性及酸性溶液，其胺基酸分子會呈現何種電荷？（1）陽電荷、陰電荷（2）
       陰電荷、陽電荷（3）陽電荷、中性（4）中性、陰電荷。
5.（2）砂糖溶液的味覺官能刺激的閾值濃度為（1）0.5％（2）0.1％（3）0.05％（4）0.025 ％
6.（2）薄層層析法中，若原點距離邊緣3公分，溶媒先端從原點算起移動12公分，樣品從原點算起6公分，求樣品的Rf值？（1）0.25（2）0.5（3）2（4）3

7.（1）下列何者非容量分析法的應用？
     （1）食品中水分的含量測定（2）食品中有機酸含量測定（3）漂白粉中有效氯的測定
     （4）水硬度的測定。
8.（3）濃硫酸為18M，今欲調配至4N的稀硫酸，則濃硫酸與水之比例為（1）1：10（2）1：
       9（3）1：8（4）1：7。
9.（4）下列何種茶葉製作過程中，不需要經過殺菁處理？（1）文山包種茶（2）烏龍茶（3）
       綠茶（4）紅茶。
10.（2）下列的組合中，那一項的發酵酒配對何者不正確？（1）啤酒是釀造酒（2）米酒是
        釀造酒（3）葡萄酒是釀造酒（4）蔘茸酒是再製酒。
11.（3）罐型代號603的罐頭，表示其罐頭直徑為（1）6.03英吋（2）6又3/16英呎（3）6.19
       英吋（4）6.03公分
12.（1）若加熱溫度為232℉，假設此細菌之Z值為18，其致死率應為？
      （1）0.1（2）0.5（3）5（4）10

13.（1）某罐頭中有108株耐熱菌，經121℃加熱4分鐘後剩下1菌株，則該耐熱菌之D值（decimal 
      reduction time）為多少分鐘（1）0.5（2）2（3）4（4）32。
14.（3）結晶葡萄糖當量D.E.值為100，則水飴的D.E.值為（1）5-20（2）15-30（3）35-50
（4）55-60。
15.（2）耐乾性黴菌生長的最低水活性為（1）0.61（2）0.65（3）0.7（4）0.75
16.（2）市售新鮮屋包裝是那一個國家開發（1）西德（2）美國（3）瑞典（4）大陸
17.（3）蒟蒻粉的敘述，下列何者錯誤？（1）是一種天南星科球莖地下塊莖（2）成份為聚
       葡甘露糖（3）非水溶性纖維（4）添加石灰等鹼類、加熱成膠。
18.（4）食品中砂糖濃度若為26.1％，其水活性約為？ (1)0.83 (2)0.90 (3)0.94 (4)0.98。 
19.（3）假設某一細菌的世代時間為30分鐘，若初期的活菌數為3個，且在營養及培養條件
        皆理想的情況下，則經過幾3小時後，該菌數可多少？ (1)48(2)96 (3)192(4)768。 

20.（3）能形成偽菌絲且不形成孢子的酵母菌是那一項？ (1)Saccharomyces (2)Pichia 
       (3)Candida (4)Debaromyces 

21.（4）魚鬆、魚酥的原料魚經鹽漬後再沖洗，哪一種不是主要目的？（1）除去油質（2）
        除去污物（3）部分鹽拔（4）除去水分。
22.（3）乳製品的異常風味是含硫化物及脂肪氧化造成（1）加熱臭（2）氧化臭（3）日光臭
      （4）乳牛臭。
23.（4）單離黃豆蛋白之蛋白質含量為（1）42％（2）50％（3）70％（4）90％ 以上。
24.（2）俗稱之腰內肉是指（1）背脊肉（2）小裡脊肉（3）腹脅肉（4）腿肉。
25.（1）開口笑所使用之麵粉，最好選用（1）低筋麵粉（2）中筋麵粉（3）高筋麵粉（4）
        特高筋麵粉。
26.（3）製備1.0M 之稀醋酸溶液一升需要冰醋酸(99.7％，比重：1.06)多少毫升？（1）38   

       （2）48（3）58（4）68。
27.（4）取0.04 克的NaOH 配成一升，則此溶液的pH 值約為多少？（1）8（2）9（3）10
      （4）11。
28.（3）那一種重金屬中毒引起腦神經病變、視覺壓縮、聽力受阻、知覺障礙、運動失調等症狀（1）As（2）Cd（3）Hg（4）Ba。
29.（1）有關牛乳的敘述，何者敘述錯誤？（1）牛乳之短鏈脂肪酸含量比人乳少（2）牛乳
       脂質在乳中以脂肪球分散乳汁中（3）酪蛋白中含有1.2％的鈣（4）牛乳中乳糖耐體
       內則能發酵成乳酸，具有清腸促進鈣質吸收之功用。
30.（2）有關蛋的敘述，何者敘述錯誤？（1）新鮮帶殼全蛋的比重約為1.088（2）蛋白係
       數且數值愈小，鮮度愈好（3）霍氏單位數值愈高，鮮度愈好（4）鹹蛋使用浸漬法加
       鹽量20％。
    備註：原公告選擇題第30題，因答案有誤，經確認後更正為﹝2﹞。        
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